
 

 

 

 

Bitte wählen Sie ein einheitliches Menü aus 

 

Menü I 

 

Gratinierter Ziegenkäse 

Honig * Kräutersalat * Walnuss 

 

*** 

Gebratene Perlhuhnbrust 

Pilzrisotto * Kirschtomaten 

 

*** 

Hamburger Rote Grütze 

Vanilleeis * Schlagsahne 

42,90 € 

 

Menü II 

 

„Hochzeitssuppe“ 

Eierstich * Fleischklößchen 

 

*** 

Züricher Kalbsgeschnetzeltes 

Brokkoli * Kartoffel-Rösti 

 

*** 

Lauwarmer Schokokuchen mit Vanilleeis  

42,90 € 

 

Menü III 

 

Tomatencremesuppe 

 

*** 

Geschmorte Ochsenbacke 

Wurzelgemüse * Kartoffel-Schnittlauchstampf 

 

*** 

Hausgemachtes Tiramisu 

42,90 € 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 Menü IV 

 

Getrüffelte Selleriesuppe 

Croûtons 

 

*** 

Gebratenes Lachsfilet 

Blattspinat * Senfkörnersauce 

Petersilienkartoffeln 

 

*** 

Créme-Brulée 

Cassis-Eis 

42,90 € 

 

Menü V 

 

Tomate-Mozzarella 

Ciabatta 

*** 

Rinderfilet  

Mediteranes Gemüse 

Rosmarinkartoffeln 

Portwein-Jus 

*** 

Schokoladenmousse  

Himbeerkompott 

 

53,90 € 

 

 

Bitte wählen Sie ein einheitliches Menü aus 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Weinvorschläge 

 

Weißwein 

Riesling * trocken *Rheinhessen 

1,0L 32,90 

Grauer Burgunder * Trocken * Pfalz 

Lergenmüller 

0,75L 35,90 

Müller-Thurgau * Halbtrocken * Pfalz 

Heinrich Vollmer 

1,0L 35,90  

Sancerre „Les Baronnes“ * Trocken * Loire 

Henry Bourgeois 

0,7L 46,90 

 

 

*** 

Rose 

 

Sancerre „Les Baronnes“ Rosé * Loire 

Henry Bourgeoise 

0,7L 46,90 

*** 

Rotwein 

 

Merlot * trocken * Frankreich 

0,7L 29,90 

Dornfelder * halbtrocken * Pfalz 

Villa Wolf 

1,0L 29,90 

Chianti * Toscana 

Sensi 

0,7L 32,90 

Bourgogne Pinot Noir 

Louis Latour 

0,7L 46,90 

 

 


